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Mediterrane Kiiche in Stade

Vorspeisen
Tagessuppe 8,80
Soup of the day
Krauterseitlinge in leichter Knoblauchsauce 12,50
Mushrooms with light garlic sauce
Gratinierter Ziegenfrischkdse auf Fenchelconfit 13,50
Goat fresh cheese with fennel confit
Entenleber Portwein rote Zwiebeln auf Feldsalat 16,50

Liver of duck port wine red onions and corn salad

Wachtelbriste auf Zucchini und Parmesan 18,50

Breast of quail with courgette and parmesan

Barlauch-Rikotta-Ravioli mit Lammfiletspitzen 16,50

Wild garlic-ravioli with slices of lamb

Spiel3 von Riesengarnelen und Jakobsmuscheln auf Blattspinat 24,50
King prawns and Scallops on the stick with spinach

4 Riesengarnelen in Knoblauch-Olivendl gebraten 20,50
king prawns in garlic butter

Allergene Stoffe erfragen Sie bitte beim Service-Mitarbeiter.



Aperitif - Empfehlung

Cremant, franzosischer Sekt
Kir Royal, Cassis mit Cremant
Aperol Spritz

Rendevous, Longdrink ohne Alkohol

Weipwein - Empfehlung

Deutschland

weiller Burgunder, trocken, Baden Abril
grauer Burgunder, trocken, Baden Abril
Frankreich

Sauvignon Blanc, trocken, Loire Sauvion

Rotwein - Empfehlung

Italien
Sangiovese, trocken, Toskana Carparzo

Spanien

Rioja Crianza, trocken, Ramon Bilbao
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9,50
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9,50
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Fischgerichte

SteinbeiBerfilet im Parmesanmantel gebacken
mit geschmolzener Basilikum-Tomate und Rostkartoffeln

Filet of loach mit parmesan basil tomatoes and roasted potatoes

Filet vom Seeteufel und Raucherforelle mit Senfsauce
Wirsingstreifen und Rostkartoffeln

Filet of loach cooked and smoked trout with mustard sauce and cabbage

Geschmortes Kabeljaufilet mit Meeresfriichten und Oliven

Braised Codfish with seafood and olive

Saiblingfilet mit Krauterkruste auf Schmorfenchel
Filet of char with herbs and braised fennel

Fleischgerichte

Salzwiesen Lammfilets mit Rosmarin
an Parmesanbohnen und Rdéstkartoffeln

Lamb filets with rosemary parmesan green beans and potatoes

,Surf und Turf” von der Maispoularde und Riesengarnelen
mit Cognacbutter und Gemuse

, Surf and Turf” of chicken breast and King Prawns

Filetspitzen vom Angus Rind mit Krauterseitlingen
und Gremolata auf Gemuse

Slices of Angus filet mit mushrooms and gremolata and vegetables

Angus Rinderfiletsteak , 250g, mit griinen Bohnen
Rotwein-Senfsauce und Rostkartoffeln

Angus filet steak with green beans red wine-mustard sauce and potatoes
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